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1. ПАСПОРТ ПРОГРАММЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 
 
1.1. Область применения программы 

Программа профессионального модуля является частью основной профессиональной 
образовательной программы в соответствии с ФГОС по специальности СПО 38.02.05  
«Товароведение и экспертиза качества потребительских товаров» в части освоения 
основного вида профессиональной деятельности (ВПД): «Продажа непродовольственных и 
продовольственных товаров» и предназначена для освоения профессиональных компетенций 
(ПК):  
ПК 4.1. Осуществлять приемку товаров и контроль за наличием необходимых 
сопроводительных документов на поступившие товары 
ПК 4.2. Осуществлять подготовку товаров к продаже, размещение и выкладку. 
ПК 4.3. Обслуживать покупателей и консультировать покупателей. 
ПК 4.4. Осуществлять эксплуатацию торгово-технологического оборудования 
ПК 4.5. Осуществлять контроль  сохранности товарно-материальных ценностей. 

 
1.2. Цели и задачи модуля – требования к результатам освоения модуля  

С целью овладения указанным видом профессиональной деятельности и 
соответствующими профессиональными компетенциями обучающийся в ходе освоения 
профессионального модуля должен: 
иметь практический опыт: обслуживания покупателей и продажи различных групп 
товаров 
уметь: 

• идентифицировать различные группы, подгруппы и виды  товаров; 
• устанавливать градации качества товаров; 
• оценивать качество по органолептическим показателям; 
• распознавать дефекты товаров; 
• производить подготовку и использовать в технологическом процессе измерительное, 

механическое, технологическое контрольно-кассовое оборудование 
• идентифицировать товары-новинки. 

 
знать: 

• факторы, формирующие и сохраняющие потребительские свойства товарных групп 
•   классификацию и ассортимент различных групп товаров; 
• показатели качества, дефекты, градации качества различных групп товаров; 
• особенности маркировки, упаковки и хранения отдельных групп  товаров. 
• классификацию, назначение отдельных видов торгового оборудования; 
• технические требования, предъявляемые к торговому оборудованию; 
• устройство и принципы работы оборудования; 
• типовые правила эксплуатации оборудования; 
• Закон о защите прав потребителя, правила торговли  
• ассортимент и потребительские свойства товаров-новинок 

 
1.3. Количество часов на освоение программы профессионального модуля  
всего –  468 часов, в том числе: 
максимальной учебной нагрузки обучающегося – 360 часов, включая: 

• обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося – 240 часов; 
• самостоятельной работы обучающегося – 120 часов; 

учебной и производственной практики – 108 часов 
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2 РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ 
 
Результатом освоения программы профессионального модуля является овладение 

обучающимися видом профессиональной деятельности «продажа продовольственных 
товаров», в том числе профессиональными (ПК) и общими (ОК) компетенциями: 

Код Наименование результата обучения 

ПК 4.1.   Осуществлять приемку товаров и контроль за наличием необходимых 

сопроводительных документов на поступившие товары 

ПК 4.2.  Осуществлять подготовку товаров к продаже, размещение и выкладку. 

ПК 4.3.  Обслуживать покупателей и консультировать покупателей. 

ПК 4.4.  Осуществлять эксплуатацию торгово-технологического оборудования 

ПК 4.5.  Осуществлять контроль  сохранности товарно-материальных ценностей. 

 

ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, 
проявлять к ней устойчивый интерес. 

ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и 
способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность и 
качество. 

ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них 
ответственность. 

ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для 
эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и 
личностного развития. 

ОК 5. Владеть информационной культурой, анализировать и оценивать информацию 
с использованием информационно-коммуникационных технологий. 

ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, 
руководством, потребителями. 

ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), 
результат выполнения заданий. 

ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного 
развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение 
квалификации. 

ОК 9  Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной 
деятельности. 
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3. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ  

 
3.1. Тематический план профессионального модуля        

Коды 
профессиональн
ых компетенций 

Наименования разделов 
профессионального модуля* 

Всего часов 
(макс. учебная 

нагрузка и 
практики) 

Объем времени, отведенный на 
освоение междисциплинарного курса 

(курсов) 

Практика  

Обязательная 
аудиторная учебная 

нагрузка 
обучающегося 

Самостоятельн
ая работа 

обучающегося,  
часов 

Учебная, 
часов 

Производ
ственная, 

часов 
 

Всего, 
часов 

в т.ч. 
лабораторные 

работы и 
практические 

занятия, 
часов 

1 2 3 4 5 6 7 8 
ПК 4.1; 4.2; 4.3; 
4,4; 4,5. 

Раздел 1. Розничная торговля 
непродовольственными товарами 

180 120 60 60 18 36 

ПК 4.1; 4.2; 4.3; 
4,4; 4,5. 

Раздел 2. Розничная торговля 
продовольственными товарами 

180 120 60 60 18 36 

 Всего:  360 240 120 120 36 72 
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3.2. Содержание обучения по профессиональному модулю ПМ.04 «Выполнение работ по профессии продавец непродовольственных 
товаров,  продавец продовольственных товаров» 

Наименование разделов 
профессионального 

модуля (ПМ), 
междисциплинарных 
курсов (МДК) и тем 

Содержание учебного материала, практические занятия, самостоятельная работа 
обучающихся 

Объем 
часов 

Уровень 
освоения 

1 2 3 4 
 Раздел 1. Розничная торговля непродовольственными товарами   

Тема 1.1. 
 Ассортимент и проверка 
качества 
непродовольственных 
товаров  

Ассортимент  и требования к качеству непродовольственных товаров: тканей, швейных, 
трикотажных товаров, обуви, парфюмерно-косметических товаров, галантерейных, 
стеклянных, керамических товаров, металлохозяйственных товаров, товаров бытовой 
химии, строительных товаров, электробытовых товаров, ювелирных товаров ,часов 
,игрушек канцелярских товаров 

42  
1,2 

Практические занятия   
Ознакомление и изучение ГОСТов, ТУ, определение качества,  распознавание дефектов, 
работа с маркировкой непродовольственных товаров. Определение товароведных  
характеристик  непродовольственных  товаров 

36 2 

 Самостоятельная работа  
Определение  качества образцов непродовольственных товаров органолептическим 
методом. Распознавание дефектов непродовольственных  товаров 

32 2,3 

Тема 1.2.  
Проверка  комплектности, 
количественных 
характеристик 
непродовольственных 
товаров 

Сопроводительные документы: виды, порядок оформления. Правила приемки товаров. 
Документальное оформление приемки. Чтение реквизитов сопроводительных 
документов. 

2 1,2 

Практические занятия 2  
Чтение реквизитов сопроводительных документов. Ролевая игра: приемка 
непродовольственных товаров в магазине 

 2 

Самостоятельная работа 
Определение видов, основных и дополнительных реквизитов сопроводительных 
документов 
Творческая работа: «Распознавание дефектов отдельных групп непродовольственных 
товаров» 

6 2,3 

Тема 1.3 
Размещение на хранение 
различных групп 

Факторы, формирующие и сохраняющие потребительские свойства 
непродовольственных товаров 

2 1,2 

Практические занятия   
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непродовольственных 
товаров  

Анализ размещения и хранения непродовольственных товаров  в подсобных 
помещениях учебного магазина 

2 2 

Самостоятельная работа 
Проанализировать размещение и хранение швейных, посудо-хозяйственных (стеклянных 
и керамических  товаров в торговом  зале магазина. 

4 2,3 

Тема 1.4 
Подготовка к продаже 
различных групп 
непродовольственных 
товаров  

Специальные операции по подготовке к продаже непродовольственных товаров  1,2 
Практические занятия 1  
Подготовка к продаже непродовольственных  товаров 6 2 
  Самостоятельная работа  
Проанализировать подготовку к продаже швейных, посудо- хозяйственных товаров 

4 2,3 

Тема 1.5 
Размещение и выкладка 
различных групп 
непродовольственных 
товаров  

Правила размещения и выкладки товаров Виды торгового оборудования и инвентаря для 
размещения и выкладки товаров Классификация систем защиты товаров, их назначение 

 1,2 

Практические занятия 3  
Составление  планограммы по размещению непродовольственных товаров Выполнение 
эскиза витрины для непродовольственных  товаров 

2 2 

Самостоятельная работа  
Проанализировать и обосновать необходимость применения в крупных торговых 
центрах системы защиты товаров 

6 2,3 

Тема 1.6 
Обслуживание и 
консультирование 
покупателей о качестве, 
потребительских 
свойствах товаров  

Этапы обслуживания покупателей Правила продажи отдельных групп 
непродовольственных товаров 
Закон «О защите прав потребителей» Установление контакта с покупателями, выявление 
спроса 
Демонстрация товаров покупателю 

7 1,2 

Практические занятия   
Упражнения по консультированию покупателей  непродовольственных товаров 
Упражнения по проведению презентации непродовольственных  товаров Упаковка 
товаров Ролевая игра по обслуживанию покупателей 

4 2 

Самостоятельная работа  
Презентация новинок отдельных групп непродовольственных товаров 

4 2,3 

Тема 1.7  
Осуществление контроля  
сохранности товарно-
материальных ценностей 
(10 часов) 

Виды и формы  материальной ответственности Договор о материальной ответственности 3 1,2 
Практические занятия   
Оформление договора о материальной ответственности, акта о порче, бое, ломе, 
приходной и расходной частей товарного отчета., Составление инвентаризационной 
описи Выведение результата инвентаризации 

6 2 

Самостоятельная работа  4 2,3 
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Составление товарного отчета, договора о материальной ответственности, проведения 
инвентаризации на базе практики 

Учебная практика 
Виды работ: 
Приемка непродовольственных товаров и контроль за наличием необходимых сопроводительных документов на 
поступившие товары. 
Подготовка непродовольственных товаров к продаже, размещение и выкладку. 
Обслуживание и консультирование покупателей непродовольственных товаров  

18  

Производственная практика  
Виды работ: 
Проверка качества, комплектности, количественных характеристик непродовольственных товаров. 
Подготовка, размещение и выкладка непродовольственных товаров. 
Обслуживание и консультирование покупателей о качестве, потребительских свойствах товаров. 
Осуществление контроля сохранности товарно-материальных ценностей. 

36  

Раздел 2. Розничная торговля продовольственными товарами 120  
Тема 2.1.  
Осуществление 
эксплуатации торгово-
технологического 
оборудования  

 

Содержание  20 
Торговый инвентарь. Классификация торгового оборудования. Тара-оборудование. 
Устройство и принцип работы весоизмерительного оборудования. Устройство, 
классификация и принцип работы холодильного оборудования. Классификация 
торгового холодильного оборудования, техника безопасности. Устройство, 
классификация и принцип работы измельчительно-режущего  оборудования.Устройство, 
классификация и принцип работы фасовочно-упаковочного оборудования. Правила 
эксплуатации фасовочно-упаковочного оборудования, техника безопасности. 
Устройство, классификация и принцип работы теплового оборудования. Правила 
эксплуатации теплового оборудования, техника безопасности. Подготовка теплового 
оборудования к работе. Устройство и принцип действия ККМ. 

10 1,2 

Практические занятия  10 2 
Работа электронных весов. Взвешивание на товарных весах. Подготовка торгового 
холодильного оборудования к работе. Подготовка измельчительно-режущего 
оборудования к работе, работа на оборудовании.  Подготовка фасовочно-упаковочного 
оборудования к работе. Контрольно-кассовые машины. Требования, предъявляемые к 
ККМ.  Правила эксплуатации ККМ. Работа на контрольно-кассовой технике. 
Комплексная работа на ККМ  

 
 
 
 
 
 

10 
 

Самостоятельная работа 
Подготовка сообщений по устройству торгово-технологического оборудования 
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Тема 2.2. 
Проверка качества 
различных групп 
продовольственных 
товаров  

Содержание  80 1,2 
Ассортимент  и требование к качеству: зерновых товаров: крупы , макаронные изделия,  
хлебобулочных изделий,  пищевых концентратов, плодоовощных товаров: свежие 
овощи, свежие плоды, переработанные овощи и плоды, вкусовых товаров: чай и чайные 
напитки,  кофе и кофейные напитки,  пряности и приправы, алкогольных напитков, 
безалкогольных напитков, сахаристых кондитерских товаров, мучных кондитерских 
товаров, молочных товаров: молоко, сливки, кисломолочные напитки,  кисломолочные 
продукты, молочные консервы, сливочное масло, ассортимент сыров , переработанных 
сыров, растительные масла,  маргарин, спреды,  мясо убойных ,  мясные субпродукты, 
субпродукты, полуфабрикаты, вареные колбасные изделия, копченые колбасные 
изделия, мясокопчености,  мясные консервы,  рыбные товары: рыба живая,  рыба 
мороженная, рыба соленая и копченая , нерыбное водное сырье,  рыбные консервы , 
рыбные пресервы, икра 

40 

Практические занятия 40 2 
Определение качества предложенных образцов разных групп продовольственных 
товаров органолептическим методом  

 

Самостоятельная работа 
Подготовка сообщений и презентаций по теме «Новинки продовольственных товаров»  
Составление кроссвордов по теме «Пищевая ценность, вкусовые особенности и свойства 
отдельных продовольственных товаров» 

16  

Тема 2.3.  
 Приемка 
продовольственных 
товаров  
 

Содержание  4 1,2 
1. Реквизиты сопроводительных документов. Оформление документов по приемке; 

Приемка продовольственных товаров по количеству и качеству 
2 

Практические занятия 2 2 
Определение массы брутто, нетто товара, массу тары 
Чтение реквизитов сопроводительных документов 

 

Самостоятельная работа 
Решение ситуационных задач по приемке товаров 

6  

Тема 2.4. Хранение 
продовольственных 
товаров  
 

Содержание  4  
 Особенности хранения отдельных групп продовольственных товаров. Факторы, 

влияющие на хранение продовольственных товаров. Виды товарных потерь в 
магазине 

2 1,2 

Практические занятия 2 2 
Определение условий и правил хранения товаров; Определение температуры, влажности 
в помещении  
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Самостоятельная работа 
Изучение особенностей хранения конкретной группы товаров  
Отчет о проверке режима хранения конкретной группы товаров 

10  

Тема 2.5.  
Подготовка к продаже, 
размещение и выкладка 
различных групп 
продовольственных 
товаров  

 

Содержание  6 1,2 
 Особенности подготовки продовольственных товаров продаже.  Размещение 

продовольственных товаров в торговом зале;  Выкладка товаров в торговом зале по 
правилам мерчандайзинга; Составление планограммы по размещению товаров 

4 

Практические занятия 2 2 
Изучение специальных операций по подготовке к продаже различных групп 
продовольственных товаров   
Изучение правил выкладки товаров   

 

Самостоятельная работа 
Подготовка сообщений и презентаций по теме «Размещение и выкладка товаров в 
торговом зале», «Правила мерчендайзинга»  
Анализ размещения и выкладки товаров в торговом зале учебного магазина 

12  

Тема 2.6.  
Технология продаж 
продовольственных 
товаров  
 

Содержание  1 1,2 
1. Организация продажи продовольственных товаров. Технология продажи отдельных 

групп продовольственных товаров (зерновых, плодовоовощных, кондитерских, 
вкусовых, молочных, яичных, пищевых жиров, мясных и рыбных) Ликвидные и 
неликвидные отходы разных групп продовольственных товаров 

1 

Практические занятия 6 2 
Выбор правильных схем нарезки в зависимости от геометрической формы и вида товара 
следующих групп: мясных, рыбных, гастрономических  

 

Оформление ценников 
Декоративная упаковка товаров 

Самостоятельная работа 
Решение ситуационных задач 

6  

Учебная практика 
Виды работ: 
Приемка продовольственных товаров и контроль за наличием необходимых сопроводительных документов на 
поступившие товары. 
Подготовка продовольственных товаров к продаже, размещение и выкладку. 
Обслуживание и консультирование покупателей продовольственных товаров 

18  

Производственная практика 
Виды работ: 
Проверка качества, комплектности, количественных характеристик продовольственных товаров. 

36  
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Подготовка, размещение и выкладка продовольственных товаров. 
Обслуживание и консультирование покупателей о качестве, потребительских свойствах товаров. 
Осуществление контроля сохранности товарно-материальных ценностей. 
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4. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ  
 
4.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению 

Для реализации программы модуля имеется учебные кабинеты: 
- товароведения и экспертизы качества товаров;  
- технологии продаж, менеджмента и маркетинга; 
лаборатории: 
- технического оснащения торговых предприятий; 
-  учебный магазин. 
 

Оборудование учебных кабинетов и рабочих мест кабинетов  «Товароведения и 
экспертизы качества товаров» и «Технологии продаж, менеджмента и маркетинга»: 

- Рабочее место педагога 
- Рабочее место обучающегося 
- Демонстрационная мебель, витрины, витражи 

     -  Комплект учебно-наглядных пособий 
     -  Комплект дидактических материалов 
     -  Комплект контрольно-измерительных материалов 
     -  Фонды оценочных средств.  

Технические средства обучения:  
           - Переносной экран 
           - Проектор 
           - ПК 
           - Комплект лицензионного программного обеспечения. 
Оборудование лаборатории и рабочих мест лаборатории:  

- Демонстрационная мебель, витрины 
- Современное торговое оборудование:  
   а) измерительное,  
   б) механическое,  
   в) технологическое,  
   г) контрольно-кассовое оборудование различных видов (автономные,  пассивные, 

системные, активные системные (компьютеризированные кассовые машины – 
POS терминалы), фискальные регистраторы) 

- Рабочее место педагога 
- Рабочее место обучающегося 
- ПК 
- Комплект лицензионного программного обеспечения 
- Переносной экран 
- Проектор 

Реализация программы модуля предполагает обязательную производственную 
практику на предприятиях  розничной торговли различных форм собственности. 

Материально-техническая база соответствует действующим санитарным и 
противопожарным нормам. 
 
4.2. Информационное обеспечение обучения 
Перечень учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы 
Основные источники: 

1. Арустамов Э.А. Техническое оснащение торговых организаций: Учебник для СПО 
/ Э.А.  Арустамов. – 3-е изд., стер. – М.: ИРПО: ИЦ «Академия»,  2013. 

2. Брагин Л.А., Стукалова И.Б. Технология розничной торговли: Учеб. пособие для 
НПО   - 3е изд., стер. – М.: Изд. центр «Академия», 2012. 
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3. Дубцов Г.Г. Товароведение продовольственных товаров: учеб. для СПО  / Г.Г. 
Дубцов. –  3-е изд., стер. –  М.: ИЦ «Академия», 2012.   

4. Куликова Н.Р. Управление ассортиментом товаров: учебное пособие /Н.Р. 
Куликова, Т.А. Трыкова, Н.С. Борзунова. – М.: Альфа-М: ИНФА-М, 2014  

5. Куликова Н.Р. Основы товароведения: учебное пособие /Н.Р. Куликова, В.П. 
Новопавловская, Н.С.Носова. – М.: Альфа-М: ИНФА-М, 2014  

6. Моисеенко Н.С. Товароведение непродовольственных товаров: Учебник для СПО – 
Ростов н/Д: Феникс, 2012 

7. Отскочная З.В. Организация и технология торговли: уч.п. для СПО  /   З.В. 
Отскочная, Ю.А. Наплёкова, И.И. Чуева, О.Н. Дегтярь. – 3-е изд., стер. – М.:  ИЦ 
«Академия», 2013 

8. Организация и технология торговли: учеб. пособие для студ. учреждений проф. 
образования/ 3-еизд.стер.- М.: Издательский центр «Академия», 2013. -192с.  

9. Горохова С.С. Охрана труда на предприятиях торговли: Учеб. пособ. – М.:  Изд. 
центр «Академия», 2013. 

10. Гранаткина Н.В. Товароведение и организация торговли продовольственными 
товарами:  Учеб. пособ. для НПО/ - 2е изд., стер. – М.:  Изд. центр «Академия», 
2012. 

11. Памбухчиянц О.В. Технология розничной торговли, Изд. «Дашков и К»,  2012 
12. Парфентьева и др. Оборудование торговых предприятий:  Учеб. для НПО/ Т.Р.. – 

3е изд. перераб. – М.:  Изд. центр «Академия», 2012.. 
 

Дополнительные источники:  
1. Федеральный закон № 234-ФЗ «О защите прав потребителей» (с изменениями) в 

ред.2008. 
2. Инструкции о порядке приемки продукции производственно-технического 

назначения товаров народного потребления по количеству и качеству (№П6, № П7) 
3. Кыров А.А., Комментарий к закону РФ "О защите прав потребителя"– Изд. 

«Проспект», 2007  
4. Никифорова Н.С. Товароведение продовольственных товаров: Рабочая тетрадь;  

Учеб. пособ. для НПО – М.:  Изд. центр «Академия», 2007.  
5. Никифорова Н.С. Товароведение продовольственных товаров: Практикум;  Учеб. 

пособ. для НПО – М.:  Изд. центр «Академия», 2007.  
6. Никифорова Н.С. Справочник по товароведению продовольственных товаров. В 2т  

Учеб. пособ. для НПО/ – М.:  Изд. центр «Академия», 2008. 
7. Санитарные правила для организаций торговли продовольственными товарами, 

Екатеринбург, 2006 
8. Селянин А.В. Защита прав потребителя: Учебное пособие – «ЮСТИЦ ИНФОРМ», 

2006 
9. Стяжкина Т.А., Правила торговли. 11-е изд.: Изд. «Экзамен»,  2008 
10. Справочник по товароведению непродовольственных товаров: В 3 т. Т. 2: учеб. 

пособие для НПО / В.И. Самарин, Т.И. Чалых, Е.Л. Пехташева, и др. –  М.:  ИЦ 
«Академия», 2010.     

11. Справочник по товароведению непродовольственных товаров: В 3 т. Т. 3: учеб. 
пособие для НПО / С.В. Золотова, Т.А. Мягких, Д.А. Сорокин. –  М.:  ИЦ 
«Академия», 2010. 

12. Стяжкина Т.А. Правила торговли. -  11-е изд.-  Изд. «Экзамен»,  2008 
13. Товароведение и организация торговли непродовольственными товарами: учебное 

пособие для СПО/ А.Н. Неверов, Т.И. Чалых, Е.Н. Пехташева и др.;  Под редакцией 
Неверова А.Н., Т.И. Чалых.– М.: ИЦ «Академия», 2004 

14. Пиляева В.В., Федеральный закон "О защите прав потребителя" в схемах и 
определениях: Учебное пособие/ Изд.  «Кнорус», 2006 
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4.3. Общие требования к организации образовательного процесса   
Для реализации компетентностного подхода используются в образовательном 

процессе:  
• активные формы проведения занятий с применением электронных 

образовательных ресурсов,  
• деловые и ролевые игры,  
• индивидуальные и групповые проекты,  
• анализ производственных ситуаций,  
• психологические и иные тренинги,  
• групповые дискуссии  

в сочетании с внеаудиторной работой для формирования и развития общих и 
профессиональных компетенций обучающихся (технологии: иимитационные, 
деятельностные, проблемное обучение, активное обучение). 

Максимальный объем аудиторной учебной нагрузки при очной форме получения 
образования должен  составлять  36 академических часа в неделю.  

Максимальный объем учебной нагрузки обучающегося должен составлять 54 
академических часа в неделю, включая все виды аудиторной и внеаудиторной 
(самостоятельной) учебной работы. 

При освоении обучающимися ПМ.04 «Выполнение работ по профессии продавец 
непродовольственных товаров, продавец продовольственных товаров», теоретические 
занятия проводятся  в учебных кабинетах ОУ, практические занятия – в кабинете-
лаборатории и в учебном магазине.  

Знания и умения закрепляются на производственной практике в торговом 
предприятии. 

 Освоению данного модуля предшествует изучение следующих  учебных 
дисциплин: 

- Основы деловой культуры 
- Организация и технология розничной торговли 
- Санитария и гигиена 
- Основы стандартизации и сертификации 

 
4.4. Кадровое обеспечение образовательного процесса 

Требования к квалификации педагогических (инженерно-педагогических) кадров, 
обеспечивающих обучение по междисциплинарному курсу МДК.04.01 «Выполнение 
работ по профессиям продавец непродовольственных товаров, продавец 
продовольственных товаров»: - педагогические кадры, имеющие высшее 
профессиональное образование в сфере торговли, с наличием опыта работы;  

Требования к квалификации педагогических кадров, осуществляющих руководство 
практикой. 
Инженерно-педагогический состав:  
- педагогические кадры, имеющие среднее профессиональное или высшее 
профессиональное образование в сфере торговли, с наличием опыта работы;  
Мастера, которые имеют на 1–2 разряда по профессии «Продавец, контролер-кассир» 
выше, чем предусмотрено образовательным стандартом для выпускников. 

Преподаватели и мастера производственного обучения должны проходить 
стажировку в профильных организациях не реже 1 раза в 3 года. 
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5. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ 
ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ (ВИДА ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ 

ДЕЯТЕЛЬНОСТИ) 
 

Результаты  
(освоенные 

профессиональные 
компетенции) 

Основные показатели оценки результата 

Формы и 
методы 

контроля и 
оценки  

ПК 4.1. 
Осуществлять 
приемку товаров и 
контроль за 
наличием 
необходимых 
сопроводительных 
документов на 
поступившие товары 

Осуществляет приемку различных групп 
непродовольственных товаров и 
продовольственных товаров по количеству в 
соответствии с инструкцией, на основании 
сопроводительных документов. 

Экспертная 
оценка и 
наблюдение за 
процессом 
приемки товаров 
по количеству.                   

ПК 4.2. 
Осуществлять 
подготовку товаров к 
продаже, размещение 
и выкладку 

Осуществляет подготовку к продаже различных 
товаров, используя упаковочное, режущее, 
весоизмерительное оборудование и торговый 
инвентарь.  

Экспертная 
оценка и 
наблюдение за 
подготовкой 
товаров к 
продаже  

Осуществляет размещение товаров различных 
групп  

Экспертная 
оценка и 
наблюдение за 
размещением 
товаров   

Осуществляет выкладку товаров, учитывая 
правила мерчендайзинга   

Экспертная 
оценка и 
наблюдение за 
выкладкой 
товаров         

ПК 4.3. 
Обслуживать, 
консультировать и  
покупателей. 
товаров. 

Обслуживает покупателей различных групп 
товаров, используя режущее, упаковочное, 
весоизмерительное оборудование, торговый 
инвентарь, упаковочный материал в соответствии 
с Правилами продажи отдельных видов товаров. 

Экспертная 
оценка и 
наблюдение за 
процессом 
обслуживания 
различных 
категорий 
покупателей  

Консультирует покупателей особенностях и 
свойствах отдельных  товаров в соответствии с 
Правилами продажи отдельных видов товаров. 

Экспертная 
оценка и 
наблюдение за 
процессом 
консультирован
ия различных 
категорий 
покупателей 

ПК 4.4. 
Осуществлять 

Осуществляет эксплуатацию торгово-
технологического оборудования в соответствии с 

Экспертная 
оценка и 
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эксплуатацию 
торгово-
технологического 
оборудования. 

правилами эксплуатации, соблюдая правила ТБ. наблюдение за 
процессом 
эксплуатации 
торгово-
технологическог
о оборудования. 

ПК .4.5. 
Осуществлять 
контроль  
сохранности 
товарно-
материальных 
ценностей (ТМЦ). 

Осуществляет контроль  сохранности ТМЦ в 
соответствии правилами противопожарной 
безопасности, Санитарными правилами, 
Правилами хранения товаров, ГОСТами, ТУ и 
Техническими регламентами, ТК (раздел ХI, 
глава 39). 

Наблюдение за 
процессом 
выполнения 
практического 
задания 

 
Формы и методы контроля и оценки результатов обучения должны позволять 

проверять у обучающихся не только сформированность профессиональных компетенций, 
но и развитие общих компетенций и обеспечивающих их умений. 

 
Результаты  

(освоенные общие 
компетенции) 

Основные показатели оценки 
результата 

Формы и методы 
контроля и оценки  

ОК 1. Понимать сущность и 
социальную значимость своей 
будущей профессии, 
проявлять к ней устойчивый 
интерес. 
 
 

Понимает сущность и социальную 
значимость своей будущей 
профессии. Проявляет интерес к 
будущей профессии через 
отношение к покупателям, через 
трудовую деятельность, 
внеклассные мероприятия по 
привитию любви к избранной 
профессии. 

Экспертная оценка 
портфолио 
 

ОК 2. Организовывать 
собственную деятельность, 
выбирать типовые методы и 
способы выполнения 
профессиональных задач, 
оценивать их эффективность 
и качество. 

Организовывает собственную 
деятельность в соответствии с 
требованиями квалификационной 
характеристики по профессии. 

Экспертная оценка 
и наблюдение за 
процессом  
выполнения работ. 

ОК 3. Принимать решения в 
стандартных и нестандартных 
ситуациях и нести за них 
ответственность. 
 

Осуществляет экспертную оценку 
собственной деятельности при 
решении производственных задач.                           
  Проводит коррекцию собственной 
деятельности, несет 
ответственность за результаты 
своей работы. 

Экспертная оценка 
и наблюдение за 
процессом 
выполнения 
производственной 
ситуации. 

ОК 4. Осуществлять поиск и 
использование информации, 
необходимой для 
эффективного выполнения 
профессиональных задач, 
профессионального и 

Осуществляет поиск информации 
через практическую работу, через 
СМИ, проведение исследования, 
работу с литературой. 

Экспертная оценка 
выполнения 
практического 
задания 
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личностного развития. 
 
ОК 5. Владеть 
информационной культурой, 
анализировать и оценивать 
информацию с 
использованием 
информационно-
коммуникационных 
технологий. 
 

Использует информационно-
коммуникационные технологии для 
решения производственных задач. 

Экспертная оценка 
портфолио 

 ОК 6. Работать в коллективе 
и команде, эффективно 
общаться с коллегами, 
руководством, 
потребителями. 
 

Работает в команде, эффективно 
общается с коллегами и 
руководством, клиентами, в том 
числе на конкретном предприятии 
торговли. 

Экспертная оценка 
и наблюдение за 
процессом 
обслуживания 
покупателей. 

ОК 7. Брать на себя 
ответственность за работу 
членов команды 
(подчиненных), результат 
выполнения заданий. 
 

Соблюдает правила реализации 
товаров в соответствии с 
действующими санитарными 
нормами и правилами  
Берет на себя ответственность за  
результат выполнения задания 
 

Экспертная оценка 
и наблюдение за 
процессом 
выполнения задания 

ОК 8. Самостоятельно 
определять задачи 
профессионального и 
личностного развития, 
заниматься 
самообразованием, осознанно 
планировать повышение 
квалификации. 

Проявляет самостоятельность и 
инициативу при выполнении 
самостоятельных работ 
 

Экспертная оценка 
портфолио 

ОК 9. Ориентироваться в 
условиях частой смены 
технологий в 
профессиональной 
деятельности. 

Работает в в условиях частой смены 
технологий в профессиональной 
деятельности. 

Экспертная оценка 
и наблюдение за 
процессом  
выполнения работ 
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